Erntedankfest 2012

Bereits zum zwolften Mal wurde auf dem Wiener Heldenplatz Erntedank
gefeiert. Auch diesmal standen wieder die kulinarischen Geniisse aus
Osterreichs Regionen im Vordergrund. Ganz klar, dass hier der

AMA GrillClub mit einem Stand vertreten war.

Wahrend unsere Bauerinnen und
Bauern taglich daflir sergen, dass
wir ésterreichische Lebensmittel auf
unsere Teller bekommen, heizte der
AMA-Grillclub zwischen 8. und

9. September in der Wiener Innen-
stadt den Grill an, um zu zeigen, was
diese konnen. Die Besucher nahmen
das Angebot mit Freuden an und ver-
kosteten die Schmankerl, die zuvor
am Stand zubereitet wurden, mit Neu-
gierde. Die Feinschmecker stirzten

Fleischhappchen aus der Genuss

Region Osterreich, sondern belagerten
auch die Grillprofis, um sie in allen Be-
langen rund ums Grillen auszufragen.

Der geduldige Grilltrainer Hans Sta-
bauer war sehr bemiiht, auf die vielen
Fragen der Besucher einzugehen. Fast
schon beilaufig wurde dabei der Grill
bedient. Zum Gliick hatte der AMA-
Grillclub mehrere Experten vor Ort,
denn in den zwei Tagen wurden rund
300.000 Besucher auf dem Ernte-

dankfest gezahlt.
Unser Fazit: Die
Begeisterung firs
Grillen wachst in
Osterreich nach
wie vor und den
Zenit haben wir
offenbar noch
lange nicht
erreicht.

sich aber nicht nur auf die gegrillten

£ e galeiond;

Komfortabel grillen mit Gas

Auch im Winter wird gegrillt. Dabei greifen immer mehr Osterreicherinnen bei
der Zubereitung von Kotelette, Wiirstel & Co zum Gasgriiler, denn der bietet

zahireiche Vorteile.

#= rillen mit Gas wird in Os-
4 terreich immer beliebter.
Anheizen

! Langwieriges
und Warten auf die Glutbildung
gehort damit der Vergangenheit
an — der Grill steht sofort zur Ver-
fagung. So kann man auch ein-
mal spontan ein kostliches, ge-
grillies Kotelett genielfen. Auch
das Warmhalten wvon Grillgut
funktioniert problemlos.

Als Hitzeguelle beim Gasgrill
wird handelslibliches Flaschen-
gas genutzt. Im Normalfall be-
natigt man nur eine Flasche pro
Grillsaison. Laufendes Nachkau-
fen wie bei der Grillkchle ist nicht
notwendig.

Beim Grillen mit Gas entsteht
weder Rauch noch Rufs. Da der

Brennstoff gasformig ist, sind
auch keine Grillkohleabfalle zu
entsorgen und der Griller ist
leicht zu reinigen.

Sind es fiir den ,Gelegenheits-
griller” wvor allem die einfache
Handhabung und Zeitersparnis,
die ihn den Gasgriller benitzen
lassen, ist es flr den , passionier-
ten Griller” eine andere Eigen-
schaft: Durch den Einsatz eines
Gasgrills hat man die Grilltempe-
ratur optimal unter Kontrolle. Je
nach Grillgut kann die bendtigte
Hitze stufenlos reguliert werden.
Die mit einem Gasgrill zuberei-
ieten Gerichte halten jedem Ge-
schmackiest stand. Das Fleisch
bleibt zart und saftig und bei
geschlossenem Deckel kann das

Grillgut durch indirektes Grillen
gegart werden. Dies ist eine
besonders schonende und ge-
sunde Zubereitungsart.

Praktisches Grillen
mit BP Gas Light

Optimal far die Anwendung &

im Freizeitbereich ist die in-
novative Leichtflasche BP
Gas Light. Das Eigengewicht
einer BP Gas Light Flasche
betrdgt nur etwa die Hélfte
einer Stahlflasche. Der stabile
Haltegriff erméglicht einen kom-
fortablen Transport.

Durch das sichere halbtranspa-
rente Material der Flasche ist der
Gasfillstand sichtbar. Man weif3
immer, wann es Zeit ist, sich eine

neue Flasche zu besorgen.

Sie erhalten BP Gas Light bei
Uber 600 Vertriebsstellen in ganz
Osterreich.

Mehr Infos auf www.bpgas.at
oder unter 0800 / 21 60 52
(kostenlos).




